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Nové modely vakuovych balicek Henkelman, modely AERO

s intuitivnim ovladanim, displejem a moznosti programovani,

v hygienickém designu. Intuitivni ovladani, chytra technologie,
znackové komponenty, kvalitni zpracovani a odolna celonerzova
konstrukce a provedeni umoznuji firmé HENKELMAN poskytovat
na vakuové balici stroje nadstandardni zaruku 3 roky.

Nejmodernéjsi, inovativni, robustni stroj s uhlazenym
designem. Snadné senzorové ovladani Easy control interface
a rozhrani se 3 nastavitelnymi programy (moZnost Upravy
programu). Standardné na tomto panelu: soft-air, Cervené
maso a externi vakuovy program (nutny adaptér). Souc¢asti
je komplexni menu Udrzby a servisni alarm. Rizeni kapaliny
je volitelné. Senzorové ovladani umoznuje ,presné nastaveni
vakua“ senzorem regulace tlaku. Vakuové balici stroje vybavené
senzorovym fizenim vypocitaji, kdy bylo dosazeno pfedem
nastavené procento. Jinymi slovy, pozadovaného koncového
vakua je vzdy dosazeno, bez ohledu na objem. To je hlavni
vyhoda volitelného Sensor Control spolecnosti Henkelman.
Velmi praktické pro vakuové baleni rliznych mnozstvi a typd
produktd.

Soft-air (,mékky vzduch”) pomoci Soft Air se vzduch postupné

a jemné vraci do komory. Tento postupny proces je zalozen na
pfedem nastaveném c¢ase. Vakuovy sacek kontrolovanym zpdso-
bem obaluje produkt. Soft Air pro optimalni ochranu produktu

i vakuového sacku, idealni pro steaky z T-bone, jehnéci a zebra.
Program ,Cervené maso" pomoci malych a rychlych vstfik(
vzduchu zabraruje tvorbé vzduchovych komor ve vakuovém
baleni, pfedchazi Sednuti masa, vyrazné zvysi kvalitu

a trvanlivost ¢erveného masa.
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Nové intuitivni ovladani AERO umozriuje presnéjsi a rychlejsi
cyklus baleni, disponuje servisnim menu udrzby (program
Udrzby a cisténi vakuového cerpadla Busch) a je vybaveno
servisnim alarmem.

Balicky AERO jsou v robustnim celonerezovém provedeni

s lisovanou vanou, prihledné vypouklé viko komory (vyrobeno
ze speciélniho odolného akrylového skla) s automatickym
oteviranim, fixaci zamkem a snadno vyjimatelnym odolnym
tésnénim.

V komore je umisténa vyjimatelna svafovaci lista s dvojitym
svarem (2x 3,5 mm) pro snadnou Udrzbu a ¢isténi. Zesilena
robustni nerezova lisovana vana bez problém odolavajici
rychlym zménam tlakd.

Pohon je zajistovén vykonnym motorem s napdjenim 230 V
a vSechny modely jsou vybaveny vakuovymi cerpadly nejvyssi
kvality firmy Busch.
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Ceny jsou uvedeny bez DPH (doporucené prodejni).
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55900 K¢

cena bez DPH

Vakuova balicka
AERO 35
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Komora N\ ==m

- NOVINKA!
66 900 K¢

cena bez DPH

Vakuova balicka
AERO 35+

Napajeni 230V
Prikon 0,4 kW
Vykon vyvévy 8 mé/h
Ovladani AERO
Doba pracovniho cyklu 25-60s
Pocet it 1

Lista (max. Sitka sacku) 350 mm
Sitka svaru na lité 2% 3,5mm

Napajeni 230V
Prikon 0,6 kW
Vykon vyvévy 16 m*/h
Ovladani AERO
Doba pracovniho cyklu 15-30s
Pocet it 1

Lista (max. Sitka sacku) 350 mm
Sitka svéru na listé 2x 3,5 mm

Provedeni vika vypouklé
Rozmeéry komory 1 lista 350 x 370, h =150 mm
Rozméry komory 2 listy -

Sitka 451 mm
Délka 543 mm
Vyska 454 mm

Presné nastaveni vykonu vakua

(Senzor vakua) ano
Pocet programt 3
Hmotnost 36 kg

¢. artiklu: 5510330

Provedeni vika vypouklé
Rozmeéry komory 1 lista 350 x 370, h =150 mm
Rozméry komory 2 listy -

Sitka 451 mm
Délka 543 mm
Vyska 454 mm

Presné nastaveni vykonu vakua

(Senzor vakua) ano
Pocet programt 3
Hmotnost 47 kg

¢. artiklu: 5510331

Rychlé a spolehlivé vakuoveé stroje s vybornou svétovou poveésti. Idedini pro pouziti v gastronomii, vefejném stravovani, maloobchodé
a pro kuchyné restaurace a hotely. Stroje jsou uréeny pro vakuové baleni masa, ryb, syr(, zeleniny a ostatnich vybranych potravin.

Jednokomorové vakuové balici stroje AERO vysoké kvality postavené vyhradné z kvalitnich znackovych komponentd.

- robustni celonerezové provedeni s lisovanou vanou se zaoblenymi rohy

- prthledné viko komory ze specidlniho odolného akrylového skla s automatickym otevirdnim a fixaci zamkem

- vykonné vakuové ¢erpadlo Busch - snadno vyjimatelna svafovaci lista s dvojitym svarem (2x 3,5 mm)

+ nové digitalni ovladani AERO se senzorovym ovladanim, které funguje bezchybné a zarucuje optimalni baleni pfi kazdém cyklu
- 3 nastavitelné programy - Soft-air + program ,Cervené maso" * automaticky servisni program udrzby vakuového &erpadla

+ jednoducha udrzba a hygiena
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Ceny jsou uvedeny bez DPH (doporucené prodejni).
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Vakuova balicka
AERO 42
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68 900 K¢

cena bez DPH

Napajeni 230V
Prikon 0,6 kW
Vykon vyvévy 16 m*/h
Ovladani AERO
Doba pracovniho cyklu 20-40s
Pocet it 1

Lista (max. Sitka sacku) 420 mm
Sitka svaru na lité 2% 3,5mm
Provedeni vika vypouklé

Rozmeéry komory 1 lista
Rozméry komory 2 listy

420 x 370,h =180 mm

497 mm

Sitka
Délka 523 mm
Vyska 464 mm
Presné nastaveni vykonu vakua

ano
(Senzor vakua)
Pocet programt 3
Hmotnost 57 kg
¢. artiklu: 5510332
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Vakuova balicka
AERO 42+
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78 900 K¢

cena bez DPH

Napajeni 230V
Prikon 0,8 kW
Vykon vyvévy 21 m?/h
Ovladani AERO
Doba pracovniho cyklu 15-35s
Pocet it 1

Lista (max. Sitka sacku) 420 mm
Sitka svéru na listé 2x 3,5 mm
Provedeni vika vypouklé

Rozmeéry komory 1 lista
Rozméry komory 2 listy

420 x 370,h =180 mm

Sitka 4917 mm
Délka 523 mm
Vyska 464 mm
Presné nastaveni vykonu vakua

ano
(Senzor vakua)
Pocet programt 3
Hmotnost 61 kg
¢. artiklu: 5510333

Rychlé a spolehlivé vakuoveé stroje s vybornou svétovou poveésti. Idedini pro pouziti v gastronomii, vefejném stravovani, maloobchodé
a pro kuchyné restaurace a hotely. Stroje jsou uréeny pro vakuové baleni masa, ryb, syr(, zeleniny a ostatnich vybranych potravin.

Jednokomorové vakuové balici stroje AERO vysoké kvality postavené vyhradné z kvalitnich znackovych komponentd.
- robustni celonerezové provedeni s lisovanou vanou se zaoblenymi rohy

- prthledné viko komory ze specidlniho odolného akrylového skla s automatickym otevirdnim a fixaci zamkem

- vykonné vakuové ¢erpadlo Busch - snadno vyjimatelna svafovaci lista s dvojitym svarem (2x 3,5 mm)
+ nove digitalni ovladani AERO se senzorovym ovladanim, kterée funguje bezchybné a zaruCuje optimalni baleni pfi kazdém cyklu

+ 3 nastavitelné programy « Soft-air « program ,Cervené maso" « automaticky servisni program udrzby vakuového ¢erpadla

+ jednoducha udrzba a hygiena
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Ceny jsou uvedeny bez DPH (doporucené prodejni).
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Vakuova balicka
AERQO 42XL |
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cena bez DPH

Vakuova balicka
AERQO 42X+ |

Napajeni 230V
Prikon 0,6 kW
Vykon vyvévy 16 m*/h
Ovladani AERO
Doba pracovniho cyklu 20-40s
Pocet it 1

Lista (max. Sitka sacku) 420 mm
Sitka svaru na lité 2% 3,5mm

Napajeni 230V
Prikon 0,8 kW
Vykon vyvévy 21 m?/h
Ovladani AERO
Doba pracovniho cyklu 15-35s
Pocet it 1

Lista (max. Sitka sacku) 420 mm
Sitka svéru na listé 2x 3,5 mm

Provedeni vika vypouklé
Rozmeéry komory 1 lista 420 x 460, h =180 mm
Rozméry komory 2 listy -

Sitka 4917 mm
Délka 613 mm
Vyska 469 mm

Presné nastaveni vykonu vakua

(Senzor vakua) ano
Pocet programt 3
Hmotnost 68 kg

¢. artiklu: 5510334

Provedeni vika vypouklé
Rozmeéry komory 1 lista 420 x 460, h =180 mm
Rozméry komory 2 listy -

Sitka 491 mm
Délka 613 mm
Vyska 469 mm

Presné nastaveni vykonu vakua

(Senzor vakua) ano
Pocet programt 3
Hmotnost 72 kg

¢. artiklu: 5510336

Rychlé a spolehlivé vakuoveé stroje s vybornou svétovou poveésti. Idedini pro pouziti v gastronomii, vefejném stravovani, maloobchodé
a pro kuchyné restaurace a hotely. Stroje jsou uréeny pro vakuové baleni masa, ryb, syr(, zeleniny a ostatnich vybranych potravin.

Jednokomorové vakuové balici stroje AERO vysoké kvality postavené vyhradné z kvalitnich znackovych komponentd.

- robustni celonerezové provedeni s lisovanou vanou se zaoblenymi rohy

- prthledné viko komory ze specidlniho odolného akrylového skla s automatickym otevirdnim a fixaci zamkem

- vykonné vakuové ¢erpadlo Busch - snadno vyjimatelna svafovaci lista s dvojitym svarem (2x 3,5 mm)

+ nové digitalni ovladani AERO se senzorovym ovladanim, které funguje bezchybné a zarucuje optimalni baleni pfi kazdém cyklu
- 3 nastavitelné programy - Soft-air + program ,Cervené maso" * automaticky servisni program udrzby vakuového &erpadla

+ jednoducha udrzba a hygiena
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Ceny jsou uvedeny bez DPH (doporucené prodejni).
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93 900 K¢

cena bez DPH

Vakuova balicka
AERQO 42X+ Il

Napajeni 230V
Prikon 0,6 kW
Vykon vyvévy 16 m*/h
Ovladani AERO
Doba pracovniho cyklu 20-40s
Pocet it 2

Lista (max. Sitka sacku) 420 mm
Sitka svaru na lité 2% 3,5mm

Napajeni 230V
Prikon 0,8 kW
Vykon vyvévy 21 m?/h
Ovladani AERO
Doba pracovniho cyklu 15-35s
Pocet it 2

Lista (max. Sitka sacku) 420 mm
Sitka svéru na listé 2x 3,5 mm

Provedeni vika vypouklé
Rozmeéry komory 1 lista -

Rozméry komory 2 listy 420 x 410, h =180 mm

Sitka 4917 mm
Délka 613 mm
Vyska 469 mm

Presné nastaveni vykonu vakua

(Senzor vakua) ano
Pocet programt 3
Hmotnost 68 kg

¢. artiklu: 5510335

Provedeni vika vypouklé
Rozmeéry komory 1 lista -

Rozméry komory 2 listy 420 x 410,h =180 mm

Sitka 491 mm
Délka 613 mm
Vyska 469 mm

Presné nastaveni vykonu vakua

(Senzor vakua) ano
Pocet programt 3
Hmotnost 72 kg

¢. artiklu: 5510337

Rychlé a spolehlivé vakuoveé stroje s vybornou svétovou poveésti. Idedini pro pouziti v gastronomii, vefejném stravovani, maloobchodé
a pro kuchyné restaurace a hotely. Stroje jsou uréeny pro vakuové baleni masa, ryb, syr(, zeleniny a ostatnich vybranych potravin.

Jednokomorové vakuové balici stroje AERO vysoké kvality postavené vyhradné z kvalitnich znackovych komponentd.

- robustni celonerezové provedeni s lisovanou vanou se zaoblenymi rohy

- prthledné viko komory ze specidlniho odolného akrylového skla s automatickym otevirdnim a fixaci zamkem

- vykonné vakuové ¢erpadlo Busch - snadno vyjimatelna svafovaci lista s dvojitym svarem (2x 3,5 mm)

+ nové digitalni ovladani AERO se senzorovym ovladanim, které funguje bezchybné a zarucuje optimalni baleni pfi kazdém cyklu
- 3 nastavitelné programy - Soft-air + program ,Cervené maso" * automaticky servisni program udrzby vakuového &erpadla

+ jednoducha udrzba a hygiena
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Ceny jsou uvedeny bez DPH (doporucené prodejni).



